
CLEAN AND SANITIZE SINKS AND DRAINBOARDS
LIMPIE Y DESINFECTE LOS FREGADEROS Y LOS ESCURREPLATOS

Detergent +  
Hot Water
Detergente y 
agua caliente

Remove 
Excess Debris

Quite los restos 
de comida

Clean, Hot 
Water

Agua limpia y caliente

Hot Water 170°F 
for 30 Seconds
Mantenga en agua 

caliente a 170F durante 
30 segundos

WASH RINSE SANITIZE AIR DRYPRE-FLUSH 
PRE-SCRAPE LAVE ENJUAGUE DESINFECTE SEQUE AL AIRE

ENJUAGUE, 
FRIEGUE
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Manual Warewashing (Hot Sanitizing)
Lavado de vajilla manual (desinfección en caliente)


