SEGURIDAD ALIMENTARIA

Temperaturas de
Mantenimiento Apropiadas

MANTENIMIENTO

EN CALIENTE ek
ZONA DE
PELIGRO
MANTENIMIENTO .
EN FRIO

la comida se debe mantener
a o mas, o bien E] 0 menos

EXCEPCIONES

 Durante la preparacion, la coccion o el enfriamiento
« Cuando el tiempo se usa como control de salud puablica
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